
υκέΠι
Καλαμάκι χοιρινό. 22 ΚεμπάπΡΠαάεὶρία 23

Καλαμάκικοτόπουλο 22 Ἅ«Κεμπάπκοϊόπουλο 23
Καλαμάκι κοτοµπέικον 2,3 Φιλέτο κοτόπουλο 3,3ε
Μπιφτέκι μοσχάρι 2,2 Πανσέτα 2,2ε
Μπιφτέκι ιηβου 33ε  ἈΛουκάνικοΜυκόνου 22ε
Κεμπάπ µοναστηριακό 23 Μπιφιέκιλαχανικών ο 23ε

σητυιχιί
ἡκολομηοκού

σπεροροηίο πα τραβά ππρακς [τος
Γύρο χοιρινό θεσ/νίκης 3,6ε Δε 45ε 42ε  6δε
Γύρο Κοτόπουλο, 3.6ε 4,0ε 4,5δε 4,2ε | 6,5ε
Καλαμάκι χοιρινό” 31 40ε 4:5δε 42ε | 6,5ε
Καλαμάκι κοτόπουλο”. 3,θε 410 δε 4,2 | 6,δε
Καλαμάκι κοτοµπέικον’  3ε Δε 46 43, 6δε
Μπιφτέκι μοσχάρι” 316 40ε 4,5δε 43ε |, 65
Κεμπάπ Ἆ Τε Δε 46ε 4,3ε | ὄ,δε
Κεμπάπ µοναστηριαό"  3ε Δε 46 Α3ὲ  6δε
Κεμπάᾳ ΡΗή]αάο]ρηία 3Πε Δε 46ε 43ε | 6,δε
Μπιφτέκι κοτόπουλο Δε Δε -4,6δε 4,3ε | ὄ/5ε
Φιλέτο κοτόπουλο 4.0 42 50ε 4,δε | 6,δε
Κοτομπουκιές. 3Πε Δε 46ε 43ε | 6ιδε
Πανσέτα". δε Δ,0ε 4,5ε ἄ,2ε 6,5ε
Λουκάνικο Μυκόνου 316 40ε 4,δε 42ε | 6,5ε
Μπιφτέκι λαχανικών. 316 40ε 45δε 42ε | 6ιδε

ποη ΣΟΥΒΛΑΝ
ΑΝΟΙΧΤΟ

με υρίὃ µπέικον
ό 5.9

ΠπΠΙΙΠΠΙ
(9εᾷ Γο]8 ἠθ. τεο 120πέ δε, Σοδα Τιδοή220πἱ 15ε
(οςὰ (ο]ὰ 7ετο, ὕββι 5000πη. 1μ8ε Απισίοὶ - ΕἰΧ 330πί 119ε

ΕΑηΙΑ 330πί/ 500η 1μ5ε/118ε Ηείπεκεη 330 19ε
δρη]ϊο 3200) 500 1δε/18ε. Μπώρες σοοπὰ 214ε
(03 (οἱα /ΕΑΠΙΑ / δρήϊθ15ι: 2,9ε Κρασί ροῖ ημλικάλεκό/κόκκνο 1δίς 4,5ε.



Ιβίδεε
Γύρο χοιρινό θεσσ/νίκης ο. 9ἱ8ε Κεμπάη ΡΗΙΑΔΕΙρΗΙ8 99ε
Γύρο κοτόπουλο 98ε Μπφτέκι κοτόπουλο 9ος
Καλαμάκι χοιρινό” 90ε Ολλέτο κοτόπουλο 99ε

Καλαμάκι κοτόπουλο σοι αν ερ
μη . η...

Φιερούγε» κοιόπουλο 99ε
αλαμάκι κοτοµπέικον ο ο ο.

Μπιφτέκι μοσχάρι”. 9:8Ε Λουκάνικο Μυκόνου, 9,8ε
Κεμπάη µοναστηριακό. Ίοε . Μπιφτέκι λαχανικών θθε

ΟΙ ΜΕΡΙΔΕΣ ΣΥΝΟΔΕΥΟΝΤΑΙ ΜΕ:

2 πία», νιοµάτα, κρεμμύδι, ιζαιζκι, παιότες ἡ 2 πῄα, νιοµότ, μαρούλ, οω, παιότες

Μισές μερίδες 6,4ε

ΜΕΡΙΔΑ ΦΙΛΕΤΟ

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ.

ι
Ιὲ τά κιῆύ

Πανσετάκια χοιρινά 210 Παϊδάκια αρνί γάλακιος 320ε
Κοτόπουλο σχάρας ολόκληρο 12,5ε. Παϊδάκια προβατίνα, 26,0ε
Κοτόπουλο σχάρας μισό ϐΘ,8Βε Γύρος χοιρινός ή κοτόπουλο 210ε

υκπθιή
ΕΙΠΕΕΙΤΗΗ

Γύρος χοιρινό» ή κοτόπουλο ϐ,5εμυς ερ ής»,
Φιλέτο κοτόπουλο Έ,δε 11/δε

Ὑκούντα, µρέικον, ποιες, µοροήνλ, νορότα, σως.

ΠΠΠοικιλία 2 ατόµων 20ε Ποικιλία 4 ατόμων 31ε
Ἱλουκάνκο 1 µπιφίέα, 1 καμιά, 1 καλαµάα -- 2λοικόνιο, 2 µη, 2 κεμπόη,ο τρ νοαοιρννός, 100ήρ. πίτες, 2001. 00]

οςο σα Απ, πσιάτες, ντομάτα, µορούλι, κρεμµόδι



ΙΠΠΕΙΣ- ρέει
στ ΕΒΕΦΗΣ/ΜΙΟΥ

Κε Βμηξες Χι

οεΈμοοςο ΒΡΕ:
μηνφάςι σος Ἄρευς 1001, Όρ! ονεόσας.

ημμένο κρομµόδι κέσον. Μουσιάρδα

ΡοήΚ ΒιΙΡεΓ
μεγὦρο χοιρινό µπέκον ορ! Οἰεόσας

ππωμότα, ιδ, πιά «ρεμμόθι

Βοοςίοι Βιηρε:΄
με λο κώνο μοι ωρ ες

5

Νο]εᾶπο ΒιΙΡεΓ τδε
μοσιαρίσο µηιφτέι 180, µόνον, θεάς

ΕῑΙΕῖ ΟήεΚεη Βιι(βοΓ Τε
φλσο κοότοο, μπέκ, ορ οάίας
λομότ, ο, πατε µαροίλι

ΕβΒ Βιήβεί΄ 8/
μηνφας µοσιορίσο 101, µλέκον, ωρί

κάρα, ου(ό, νομό, σώς πάς
μοροίλι

ΒΒΟ Βιηρεί Βιοε
μηνθίέα μοσιαρίσο 18010, πμδο σως.

σεντ, µπεικοί, 2 0Η ΠΗΕ5, θὺᾳ σως

Ρουβ]ο (µεκοῃ ΒιιιρεΓ. 4,5ε
κοιοµνουκεέ, μοροῦλι, κρεμμύδι, σω» οἵόλ,πομάία, μοροῦλ, ος Λούις ερ,

Καμία ΕΙΚΗ ης | ΠΠ
«αμ 4,2ε 5αμ 4,δε δν 318ε

ῃΠΡΙ)
Ἀλλαντικών 5,5ε. Γύρος Χοιρινός Φιλέτο

ᾱ, µορούλο. ἡ Κοτόπουλο Τ,5δε

τυρί, πτοµότα, κρει
μοροῦλι, παιάτες, ἔριζκι { σως

μύδι ἡ

Κοτόπουλο 8,0ε.
τυρί, ντοµθτα, µοροῦλ,

ϱβεκιικί
Πατάτες 3,5ε
Πατάτες σως 39ε
Πατάτες τυρί-μπέικον. 42ε
Πατάτες τυρί-σως 40ε
Πατάτες τυρ[-μπέικον-σως 4:5ε
Πατάτες Ρε]μχο 40ε
Πατάτες Βο]ιχο µε οιούθαγ 4,2ε

Τυροσαλάτα 2,5ε
Τυροκαυτερή χειροποίητη 2/8ε
Φέτα 3,5ε
Τζατζίκι 2,5ε
Ζαμπονοσαλάτα 2,5ε
Σως κίτρινιπι 2,5ε
Σως Γιαουρτιού/ ΡΗαΦεΙρμήα 2,5ε

ΠΠΙΠΙαϊ

Μαρούλι 3,9ε 4.0ε Σαλάτα ΒΙΙΒΕΓ. Δε Τδε
ά ρολ μη µνέκον υ,Ἀγγουροντομότα ο σαν

πρ

αση 39ε Ἴιξε Καίσαρα 400ε Ἴ8ε
Νιάκος 40 πῶς μοραλ.κοωπαδο ρου
πομάια, γοῦµόδι φέτα πορμεαλ Γύρο-!  τόρι ο 4.0ε ΤεΣαλάτα του Σεφ 4.0Ε Τε γύροχορνό Λ κοἰόροιβο,
μορούλι, ζομπόν, υρί, αιγό,
πτοµάτα, αμούρ], σως

πομαίμο, κολοµόκι, φρέσκο,
ρεμμυδός, οω5 αλη, ππούλα


